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LE TRAITEUR EVENEMENTIEL SAVOYARD
à votre service & sur mesure

DOSSIER DE PRESENTATION 2026 - 2027



La Rioule est née d’une envie de vous
surprendre avec de nouvelles saveurs,

traditionnelles et originales. 

Notre mission : créer des émotions en vous
offrant des expériences inoubliables. 

Nous voulons que vos événements soient
des souvenirs uniques accompagnés de
moments d’amitié, de partage et de vie. 

Notre corps de métier ? 
Le Live Cooking !

Donnez un supplément d’âme
à vos souvenirs.



en Savoyard, c’est

 hors de chez soi
l’art de faire la fête

Mais la “Rioule”, 
qu’est-ce que c’est ?



CHAMBERY
Albertville

Bourg Saint Maurice

Aigueblanche

Val Thorens

Courchevel
Méribel

la Savoie

En Savoie, 
au ♥ des montagnes

Nouveauté 2026 : Nouveau site
Anciennement basé à Bozel, la Rioule s’installe

dans ses nouveaux locaux à Aigueblanche :
nouveau laboratoire de production, salle de

dégustation, entrepôt de stockage...

Installée en vallée de la Tarentaise,
l’équipe de la Rioule se déplace sur le
lieu de votre événement, sur toute la

région Auvergne-Rhône-Alpes.



Ce qui nous anime, c’est le plaisir de bien
faire et de faire plaisir. 

Pour nous, un plat peut marquer les esprits,
créer des souvenirs que vous gardez

longtemps. Alors nous soignons chaque
détail, inspirés par l’air pur et les saveurs de

nos montagnes savoyardes. 

ON EST DE BONS VIVANTS,
AU SERVICE DE BONS VIVANTS. 

Une histoire de passion
& d’amour de la bonne cuisine



VOTRE TRAITEUR EVENEMENTIEL SAVOYARD

Pour vos 
célébrations en

famille ou 
entre amis, 
baptême,

anniversaire,
fête de famille,
communion...

à votre service & sur mesure

• MARIAGES •
• PARTICULIERS •

• P
ROFESSIONNELS • • CHEF PRIVÉ •

Pour tous vos
événements

professionnels,
inauguration,
dîner clients,

séminaire, fête
d’entreprise, repas

de Noël...

Une occasion
particulière, un

dîner intimiste, un
goûter gourmand,

nos chefs se
déplacent

directement dans
votre chalet !

Pour vous
accompagner 

tout au long de 
vos festivités : vin

d’honneur,
animations

culinaires, wedding
cake, brunch...

U n e  o f f r e  b a s é e  s u r  l e s  a n i m a t i o n s  c u l i n a i r e s



Ce que nous aimons faire :
rassembler, partager, régaler

Nous organisons des événements sur
mesure, autour d’une cuisine simple mais

conviviale, construite avec de bons produits
locaux et de saison. 

Ce qui fait la différence ? 
Nos cuissons spectaculaires !

ÇA CRÉPITE,
ÇA EMBAUME, ÇA RÉGALE.

...braséro, tournebroche, plancha, poêlée géante, four à bois…



134 événements
organisés depuis 2024

particuliers
85

professionnels
49

La Rioule a été
reconnue parmi 

les meilleurs
prestataires de

l’année 2026 par 
le site référence

mariages.net

ILS NOUS ONT FAIT CONFIANCE
POUR LEURS ÉVÉNEMENTS :

an ima t i ons  cu l i na i r e s
L a i s s e z - vo u s  s é d u i r e  p a r  n o s



NOUS AVONS SELECTIONNÉ TOUS LES INGRÉDIENTS

Chaudron de 
chocolat chaud
Bar à vin chaud

Champagne
Cocktails

Vin

Fondue
Tartiflette géante

Raclette au braséro
Fromages 

locaux

pour que vous passiez un bon moment

 •  Nos plats savoyards  •

Braséro
Bar à huîtres

Foie gras poêlé
Tournebroche

Pierrade
Grill

 •  N
os animations culinaires  •

Brunch
Service à l’assiette

Plats à partager
Buffets froids
Live cooking

 •  
N

os
 différents formats  •

 •  N
os boissons irrésistibles  •

Mignardise
Pièce-montée

Tarte aux myrtilles
Fontaine à 

chocolat

 •  Nos gourm

andis
es

  •



Découvrez Le Clos Bernard, un lieu d’exception niché au cœur

de la forêt de l’Altiport à Méribel, idéal pour vos événements

privés (mariages, anniversaires, baptêmes...) et professionnels

(séminaires, team-buildings et repas d’entreprise). Spécialisés

dans les plats savoyards et les grillades au feu de bois, ils

subliment vos événements grâce à des repas conviviaux et

authentiques. Un incontournable dans les 3 Vallées !

Notre lieu d’exception partenaire sur Méribel
OUVERT ÉTÉ COMME HIVER

RTE DE L'ALTIPORT, 73550 LES ALLUES

evenementiel@closbernard.com

+33 (0)6 52 43 33 75



Sarah BLANC
Responsable événementiel

06 52 43 33 75
contact@larioule.fr

Léa MARTINET
Chargée de projet 

événementiel

06 23 10 42 75
evenementiel@larioule.fr

L’équipe de la Rioule
à votre service

Clara TRUSAS
Chargée de communication

06 23 26 48 39
communication@larioule.fr

Nous rencontrer :

Nous découvrir :

Presse & partenariats :

71 Grande Rue, 73260 Grand-Aigueblanche

@larioule_

larioule.traiteur

www.larioule.fr

la Rioule, traiteur

https://www.instagram.com/larioule_/
https://www.facebook.com/larioule.traiteur/
https://www.facebook.com/larioule.traiteur/
https://www.larioule.fr/
https://fr.linkedin.com/company/traiteur-la-rioule?trk=public_post_feed-actor-name


Nous avons hâte de vous accueillir pour vous faire vivre une expérience inoubliable, mêlant une cuisine savoureuse,
une hospitalité chaleureuse et des instants mémorables.

crédits photo : la Rioule & le Clos Bernard
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